Nos produits & leurs origines

Une cuisine italienne authentique commence par une sélection rigoureuse.
Chez Maccar0o, nous mettons a l’"honneur des produits choisis avec soin, pour leur qualité, leur provenance et leur caractere.

Nos producteurs

Mozzarella, stracciatella & Burrata

Charcuterie Italienne Wagyu & Angus Argentin
De Molise a la Lombardie, la famille Ferraiuolo cultive Italprosciutti, gardien du jambon cuit a Elevés en pleine pampa, les boeufs Alma Viva, Black
depuis 1988 l’'amour de la saveur; mozzarella et burrata l'italienne. Palmieri, quatre générations vouées Angus et Wagyu pur, incarnent [’déme argentine. Une
d’une fraicheur rare. & la Mortadella Favola depuis 1919. sélection signée Affinitis.
Pasta Bresaola de Wagyu Wagyu Australien
Entre les monts Sibillins et [’Adriatique, La Pasta di L\)e;lyu./s 1964, Michel Ebener confie ses Iviandes Elevés en plein Outback, les beeufs Westholme, Wagyu
Camerino perpétue l’art d’une péte tréfilée au bronze, a l'air pur du Valais; dix semaines de séchage d'exception, incarnent ['déme australienne. Une sélection
comme autrefois. lent, et le silence des Alpes pour secret.

signée Affinitis.

Parmigiano

) Truffe Desserts di bufala
Dar'75 £ caves SRR D ] maison Bertme"lll De Neuchatel a Bonvillars, Swisstruffledealers .
affine patiemment ses meules. Un Parmigiano Reggiano : ) La douceur du Sud dans un pot : les desserts au lait de
L traque depuis quinze ans les plus belles truffes . .
au fondant inimitable. ! bufflonne San Salvatore, signature gourmande du Cilento.
sauvages; un parfum, une saison.

Grana Padano

Né dans la plaine du P6, le Grana Padano DOP de Plac
révéle des notes fruitées et un grain délicat au fil de son
affinage.

Provenance des produits

Bresaola de Wagyu: Italie // Porc: Suisse // Boeuf: Suisse, Argentine & Australie // Thon Albacore: FAO 71, Océan Pacifique
St-Jacques: Atlantique Nord-Ouest, FAO 21 // Poulpe: Espagne // Palourdes: France // Langoustines: FAO 27, Pays-Bas
Moules: France // Joels: FAO 04, Océan Arctique // Crevettes: FAO 71, Pacifique // Calamars: Espagne // Pain: Maison

Notre équipe vous renseignera volontiers sur les ingrédients potentiellement allergénes ou susceptible de provoquer des intolérances. Nos plats étant frais, fait maison et
cuisinés a la minute, nous vous remercions de votre patience quant a une attente éventuelle.



Antipasti Freddi

Bufala & pomodori arrosto
Tartare di tonno
Vitello tonnato

Gnocco fritto, culaccia parmigiana & stracchino

Tartare di manzo

Antipasti Caldi

Suppli all’Amatriciana
Suppli alla Gricia
Polpette al sugo
Parmigiana di melanzane

Pasta - Terra

Chitarrine fonduta di taleggio e tartufo
Fusilloni cacio e pepe

Spaghetti alla Carbonara

Garganelli all'Amatriciana

Garganelli polpette & burrata
Cappelletti di Prosciutto di Parma
Ravioli ricotta & spinaci

Pasta - Mare

Spaghetti alle vongole
Spaghetti allo scoglio
Garganelli al salmone

Insalate

Polpo

Cesar salad
Caprese di bufala
Nizzarda

Per i bimbi

Spaghetti al pomodoro
Pizza baby Margherita
Milanese di pollo & frites

Pizza Contemporanea

Margherita
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE, BASILICO & OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA

Margherita di Bufala

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA DI BUFALA ALL'USCITA,
BASILICO & OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Diavola
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE &
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Mortadella & Stracciatella

FIOR DI LATTE, MORTADELLA, STRACCIATELLA, BASILICO FRITTO

Parma

POMODORO GIALLO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO DI PARMA DOP,
POMODORINI GIALLI CONFIT, SCAGLIE DI PARMIGIANO
REGGIANO DOP, BASILICO & OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

La Nonna

POMODORO SAN MARZANO DOP, POLPETTE DI MANZO,
BASILICO, STRACCIATELLA & OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Napoli
POMODORO SAN MARZANO DOP, ORIGANO, OLIO ALL'AGLIO, ACCIUGHE
OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, BASILICO FRESCO, OLIO EVO

Parmigiano Reggiano
BASE FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI, FIOR DI LATTE, SPUMA DI
PARMIGIANO, REGGIANO 30 MESI, CHIPS PARMIGIANO, REGGIANO 36 MESI & NOCI

Parmigiana

POMODORO SAN MARZANO DOP, CREMA DI MELANZANE, FIOR DI LATTE

PROVOLA AFFUMICATA, SPUMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP, CHIPS DI MELANZANE
POMODORO CILIEGINO CONFIT, BASILICO FRITTO

Estate
FIOR DI LATTE, ZUCCHINE MARINATE ALLA MENTA, STRACCIATELLA
POMODORO CILIEGINO CONFIT, ZEST DI LIMONE

Cotto & funghi

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON, PROSCIUTTO
COTTO, POLVERE DI OLIVE, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Marinara
POMODORO SAN MARZANO DOP, OLIO ALL’AGLIO, POMODORO CILIEGINO CONFIT,

POLVERE DI OLIVE, ORIGANO, PEPERONCINO PICCANTE, BASILICO, OLIO EXTRA VERGINE

DI OLIVA

Pizza Padellino

Capricciosa

POMODORO GIALLO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO,

PESTO DE POMODORO CONFIT, POLVERE DI OLIVE, CARCIOFI GRIGLIATI, BASILICO &
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Fiore di Zucca
STRACCIATELLA, FIORI DI ZUCCA, ACCIUGHE, ZEST DI LIMONE

Tonno

IMPASTO IN DOPPIA CROSTA DI SESAMO, STRACCIATELLA, TARTARE DI TONNO FRESCO,

CIPOLLE IN AGRODOLCE, ANETO & OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
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Bresaola di Wagyu & pain Brioche
Montanarina al ragu di Wagyu

Pizza Stracciatella & Tartufo

Tagliatelle alla Bolognese di Wagyu
Entrecote di Wagyu Westholme - 200g

Secondi di Mare

Frittura di calamari
Tataki di tonno*
Polpo alla Luciana

Secondi di terra*

Viandes d'exception

Filetto di Angus Alma Viva - 200g
Entrecote di Angus Alma Viva - 200g
Cotoletta di vitello alla Milanese
Scaloppine alla Romana

*Servies avec des frites & une salade

Desserts

Sorbetto
Gelati - 1 pallina

CAFFE, STRACCIATELLA, TIRAMISU, AMARENA, BACIO DELLA VENETA,
VANIGLIA, PISTACCHIO, AMARETTO

Millefoglie, crema & fragole

Fondant al cioccolato

Tiramisu Caramello, Pistacchio o Nocciola
Pannacotta ai frutti rossi

Desserts di Bufala San Salvatore

Caramello

Vaniglia
Capuccino

Crema della Nonna
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